gegot fur pfiffige Beerengrutze mit
sfhgi<oladen-Ingwer-Erde

Fir 4 Personen

Zutaten

e 400 g gemischte Beeren

e 1 Vanilleschote

e 1 Zitrone, Saft und abgeriebene Schale
e 1 Orange, Saft und abgeriebene Schale
e 2 Essloffel Honig

e 1] roter Fruchtsaft ungezuckert

¢ 1 Zimtstange

¢ 1 Chili (ohne Kerne)

e 2 Zweige Thymian & Rosmarin

¢ 30 ml Rum

e 10 ml Orangenlikor

e 200 g Gelierzucker

Zubereitung

Beeren waschen. Die Vanilleschote halbieren und mit den
restlichen Zutaten ausser dem Rum und Likér in einen
grossen Topf geben. Den Gelierzucker anrithren und
dazugeben. Unter Riihren fiinf Minuten leicht sprudelnd
kochen lassen. Danach noch 30 Minuten ziehen lassen.
Gewiirze und Schalen entfernen und den Alkohol

dazugeben. Heisse Griitze in vorbereitete Glaser fiillen und

kalt stellen.

Tipp: Das Rezept eignet sich auf zum Einmachen: Einfach
randvoll in heiss ausgespiilte Einmachgldser fiillen,
umdrehen und im Kiihlschrank kalt stellen. Ein feines
Dessert fiir unerwartete Géste.

Fiir die Schokoladen-Ingwer-Erde

e 250 g Mehl

¢ 130 g Butter

e 130 g Zucker

e 40 g dunkles Kakaopulver

e 1 Messerspitze frischer Ingwer, gerieben

Zubereitung

Butter, Ei, Zucker und Kakaopulver schaumig riithren und
nach und nach Backpulver und Mehl hinzu sieben. Mit den
Hianden zu lockeren Streuseln kneten. Am Schluss den
frischen Inwer reinkneten. Die Streusel miissen schon
kriimelig sein.

Fiir das i-Tiipfelchen

e 250 g Créme fraiche

e 200 g Vollrahm

e 1 Stdngel frische Minze
e 1 Teel6ffel Honig

e 1 Zitrone

e Schwarzer Pfeffer

Zubereitung

Vollrahm aufschlagen und unter die Créme fraiche ziehen.
Frische Minze hacken wund darunter heben. Mit
Zitronensaft, schwarzem Pfeffer und Honig abschmecken.
Einen Klecks Créme auf die Griitze geben und mit den
Ingwer-Streuseln ausgarnieren. Fertig ist das Dessert fiir

das Ostermenii.
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