€20t fur Zitronengras-Cappuccino

Fur 4 Personen

Zutaten

e 200 g Schalotten

e 300 g Lauch (griiner Teil)

¢ 1l Kokosmilch

¢ 300 ml Hithnerbouillon

e 2 Limetten

e 1 Essloffel griine Currypaste

¢ 13 Essloffel Fischsauce

e 3 Stdngel Zitronengras in feinen Scheiben
¢ 6 Limettenblitter

e 1 Stiick Ingwerwurzel

¢ 2 Knoblauchzehen in Scheiben

¢ 300 ml Vollrahm

¢ Weisswein zum AblGschen

» Weisser Portwein zum Abschmecken

e Salz & Pfeffer

¢ QOlivenol

Zubereitung

Schalotten, Lauch wund Knoblauch in einem Topf
anschwitzen. Das Zitronengras, die Limettenblidtter sowie
zweli Messerspitzen Ingwer in den Topf geben und fiinf
Minuten mit anschwitzen lassen; mit Weisswein abloschen.
Anschliessend Kokosmilch, Hithnerbouillon, Fischsauce
und Currypaste dazugeben und 30 Minuten kochen lassen.
Sobald die Suppe fertig gekocht ist, mixen und durch ein
feines Sieb passieren. Die Riickstdnde gut ausdriicken, mit
Salz und Pfeffer abschmecken. Vor dem Servieren mit dem
Limettensaft und einem Schuss weissem Portwein
abschmecken und aufschdumen. Tipp: Wenn die Suppe zu
fliissig ist, kann sie mit kalt angeriihrter Maizena angedickt

werden.
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